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Étape 1

Étape 2

Étape 3

Étape 4

Étape 5

Préchauffe le four à 180°C.
Dans un saladier, mélange au fouet
les œufs, la crème, l’huile et le sucre.
Ajoute ensuite la farine et la levure.

Place des petits moules à cupcake
en papier sur un support en silicone.
Verse la pâte en remplissant les
moules aux ⅔ environ.
Fais cuire pendant 25 mn.

Dans un bol, verse le fromage à
tartiner, le sucre glace et le jus de
citron.
Mélange avec une fourchette.

Dépose une grosse cuillerée de
cette crème sur chaque cupcake.
Dessine des stries avec une
fourchette.

Finis de décorer les cupcakes avec
des fruits ou des bonbons.



Le final


